
FOOD & BEVERAGE
NOCERA UMBRA - FOLIGNO - MONTEFALCO

Coperto 2.00 Acqua 1.50  Caffè 1.00



Antipasti
Bruschetta al tartufo                  8.00
(Il nostro pane tostato con tartufo) 

Scomposta di Bruschette                  6.00

Tegamino di strapazzata al tartufo               9.00

Stracciatella con pesto di zucchine e                7.00
cialda croccante  di grana      

Prosciutto stagionato e bauletto di biscio               6.00  
  
Veli di pecorino con rucola, miele Monte Alago n°1   6.00
e noci      

Carpaccio alle tre trote       12.00

Crescia                    2.50

Dalla grotta...
Tagliere di formaggi con miele e marmellate   8.00 
di nostra produzione        

Tagliere di affettati e salumi umbri con crescia   8.00  
  
Tagliere di affettati, salumi e formaggi con crescia  10.00   
   
Tagliere di affettati, salumi, formaggi, salsiccia   13.00                            

con crescia     



Cresceria

Crescia con...

Prosciutto     5.00
Salame     5.00
Ciauscolo     5.00
Capocollo     5.00
 
Pecorino    5.00
Caciotta    5.00

Verdura    4.50
Verdura e Formaggio  6.00
Verdura e Prosciutto  6.00

Salsiccia    6.00
Salsiccia e Pecorino  6.50
Salsiccia e Verdura   6.50

Braciola     6.00
Braciola e Pecorino   6.50
Braciola e Verdura   6.50

Barbozza     6.00
Barbozza e Pecorino   6.50
 
Nutella    4.50



Primi

Tutte le nostre paste 

Bigoli della nonna con porcini lamellati al tartufo      15.00

Bigoli al pomodoro       8.00

Bigoli al ragù        9.00

Gnocchi al sugo di lepre       9.00

Gnocchi al sugo d’oca       9.00

Pappardelle al sugo di lepre      8.00

Pappardelle al sugo di cinghiale      9.00

Ravioli ricotta e spinaci al pomodoro     8.00

Ravioli ricotta e spinaci in salsa rosa     8.00

Tagliatelle al tartufo       15.00

Tagliatelle al sugo d’oca       8.00

Tagliatelle al ragù        8.00



Secondi
Rusticone: assaggi della tradizione umbra   15.00

Filetto di maiale al sagrantino     14.00

Filetto di maiale all’aceto balsamico con insalatina viola 12.00

Tagliata al guanciale su costone di verdura saltata            16.00

Tagliata sale nero e rosmarino     14.00

Spiedone tipico       15.00

Piccione al crostone      16.00

Bocconcini di cinghiale in giardiniera    11.00

Lumache al forno con salsa al finocchietto   12.00

Lumache al sugo       12.00

Lumacata con patate rustiche     16.00

Coratella di agnello      10.00

Fagioli e cotiche       10.00

Trippa        10.00

        *Aggiunta di tartufo 7.00



Contorni

Insalata di rucola, radicchio e noci   5.00

Insalta di radicchio, mele rosse e mandorle  5.00

Insalata di legumi con sedano e scaglie di grana 6.00

Insalatona con crostini di pane e mozzarella  8.00

Cicoria ripassata      4.00

Patate rustiche al forno     5.00



Dolci

Monte Alago            5.00

Tiramisù “fai da te”           6.00

Soufflé al cioccolato con gelato croccante        5.00

Torta della nonna            4.00

Torta cioccolato e pere           5.00

Torroncino al caramello           5.00

Tozzetti di Cinicchia e sagrantino passito        8.00

Fragole con panna            5.00

Degustazione di cioccolatini di nostra produzione e Rum      8.00



Bollicine

Prosecco       15.00

Fontana fredda  Moscato   15.00

Franciacorta       28.00

Moet e Chandon      45.00

Clorinda Pardi  Brutt    22.00



Vini Bianchi

Grechetto - Azienda Locci   15.00

Grechetto - Fongoli bio    15.00

Trebbiano spoletino - Pardi   14.00

Pecorino      13.00

Passerina      14.00

Gewurztraminer     18.00
 
Muller Thurgau - Frizzante   15.00

Chardonnay      15.00

Adarmando - Tabarrini    22.00

Bocca di rosa - Rosè Tabarrini   16.00

Umbria bianco     8.00

Chardonnay   325cl   4.00

Calice       4.00



Vini Rossi
Rosso Montefalco - Azienda Locci  17.00
Rosso Montefalco - Pardi    16.00
Rosso Montefalco - Fongoli   14.00
Rosso Montefalco Boccatone - Tabarrini 22.00

Sagrantino - Azienda Locci   28.00
Sagrantino - Tabarrini    35.00
Sagrantino Passito   500ml  24.00

Rosso Bastardo - Signae     14.00

Valpollicella Ripasso - (Veneto)   25.00

Morellino di Scansano - (Toscana)  15.00

Barolo - (Piemonte)    45.00

Amarone      50.00

Bronello di Montalcino    45.00

Primitivo - (Puglia)    14.00

Syrah        15.00

Negramaro del salento    16.00

Umbria rosso     8.00

Rosso Montefalco Pardi  375cl  8.00

Calice       4.00



APERICRESCIA €10.00

Vieni da Cinicchia Montefalco e goditi una splendida apericrescia

Calice, spritz o prosecco

Tagliere con affettati, formaggi e crescia

+ 39 366 9729443
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